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Prot.  6120/C2                                                               Mazara del Vallo, 9 novembre 2009  

ALL’ALBO DELLA SCUOLA
OGGETTO:. Gara per affidamento gestione del servizio ristorazione interno e        installazione e gestione distributori automatici.
Premesso che è intendimento di questa istituzione scolastica procedere all’affidamento del servizio ristoro (spaccio interno regolato dalla legge 22 dicembre 1999 n. 28 art. 17 forme speciali di vendita al dettaglio e dalla legge 25 agosto 1991 n. 287 e dal regolamento di esecuzione previsto dall’art. n12 della stessa legge)nonché l’installazione di distributori automatici per la vendita di snak, bibite, caffé e bevande calde, per gli studenti e per il Personale dell’istituto, codesta Ditta è invitata a voler formulare, restituendo in copia originale il modello offerta-contratto allegato, la migliore offerta con l’indicazione del prezzo unitario comprensivo di IVA.


La gestione del servizio di cui in oggetto, sarà aggiudicata alla Ditta che presenterà l’offerta più conveniente anche in funzione del rapporto prezzo-qualità.


Per tale servizio si intende porre in essere un contratto la cui copia può essere richiesta presso l’ufficio di segreteria di questo Istituto.

Per i prodotti che saranno venduti nei distributori automatici dovrà essere allegato un listino prezzi.

Le Ditte concorrenti dovranno essere in possesso ed allegare copia della seguente documentazione, pena l’esclusione dalla gara:
1. se trattasi di Ditta individuale, di un certificato rilasciato dalla Camera di commercio, dal quale risulti il nome, cognome, luogo e data di nascita della persona abilitata ad impegnarsi in nome e per conto della Ditta, e che la Ditta stessa è nel pieno e libero esercizio di tutti i suoi diritti;

2. se trattasi di società comunque costituita, di un certificato rilasciato dalla cancelleria del Tribunale dalla quale risulti quanto indicato al punto 1);

3. se trattasi di offerta per procura, oltre ai documenti al n. 1) e 2) dovrà essere presentata copia autentica dell’atto di procura;

4. autorizzazione sanitaria rilasciata dall’ASL “preparazione e confezionamento di panini con alimenti freddi preconfezionati e produzione e preparazione di tavola calda;
5. certificazione di iscrizione alla C.C.I.A.A. per le attività inerenti all’oggetto;

6. relazione HACCP dei mezzi di locomozione e dei relativi contenitori (contenitori neutri e termici) per il trasporto degli alimenti dal laboratorio all’istituto;

7. copia contratto (Piano Autocontrollo previsto dal D.Lgs. 155/97 HACCP)

8. polizza assicurativa di responsabilità civile per eventuali danni che gli alunni potrebbero subire durante la somministrazione di vivande;
9. ogni altra documentazione comprovante esperienza, serietà ed affidabilità del servizio;

10. certificato di conformità CE dei distributori automatici;

11. certificato di conformità CE dei prodotti di consumo;
12. documento unico di regolarità contributiva;

13. Eventuale certificazione di qualità (la mancanza di detta certificazione non pregiudica la partecipazione alla gara.

Si precisa che:

a) tutte le spese per l’istallazione del punto di ristoro saranno a carico della Ditta che si aggiudicherà l’appalto;

b) la ditta aggiudicataria dovrà concordare con l’istituto l’installazione di un contatore di energia supplementare per la gestione dei distributori automatici o compensare forfetariamente le spese dovute;

c) in caso di aggiudicazione la Ditta vincitrice dovrà assicurare la fornitura e l’istallazione presso i locali di questa Istituzione scolastica, entro il termine di 7 (sette) giorni dalla data di sottoscrizione del contratto;

d) la durata della gestione del servizio di bar-spaccio avrà la durata di anni 3(tre), qualora non si verifichino disservizi o il mancato rispetto del contratto che si stipulerà con la Ditta  che si aggiudicherà la gara.

L’offerta dovrà pervenire alla segreteria di questo Istituto entro le ore 13,00 del giorno 20/11/2009, pena l’esclusione.

La busta contenente l’offerta dovrà essere chiusa in una busta più grande, che dovrà contenere la documentazione richiesta.

L’offerta presentata non può essere ritirata , né modificata o sostituita con altre.

La gara si intende valida anche in presenza di una sola offerta.

Si puntualizza che non saranno prese in considerazione le offerte condizionate, parziali o espresse in maniera indeterminata. Il servizio si intenderà aggiudicato solo dopo la firma del contratto.
                                                                                                           IL DIRIGENTE SCOLASTICO                                                                                                                Prof. Vincenzo Randazzo

OFFERTA CONTRATTO

	MENU’
	OFFERTA EURO

	PANINO CON PROSCIUTTO:
panino gr. 100 con prosciutto cotto di spalla senza polifosfati gr. 50
	

	PANINO CON SALAME:
panino gr. 100 con salame tipo milano gr. 50
	

	PANINO CON PROSCIUTTO E PROVOLA DOLCE:
panino gr. 100 con prosciutto cotto di spalla senza polifosfati gr. 30 e provola dolce gr. 30 prima qualità
	

	PANINO CON PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA:
panino gr. 100 con prosciutto crudo gr. 30 di prima qualità DOC e mozzarella gr. 30 di prima qualità DOC
	

	PANINO CONDITO:
panino gr. 100 con pomodoro, olio d’oliva extravergine, sale, origano
	

	SCHIACCIATA CON PROSCIUTTO:
schiacciata gr. 100 con prosciutto cotto di spalla senza polifosfati gr. 30, pomodoro, lattuga 
	

	YOGURT ASSORTITI:
confezione da gr. 125
	

	FRUTTA FRESCA DI STAGIONE:
N.1 MINIMO GR.  150
	

	ACQUA MINERALE NATURALE DA CL. 33
	

	SUCCHI DI FRUTTA DA CL.    ……………
	

	GELATI DI PRIMA QUALITA’:
confezione: tipo cornetto, tipo biscotto
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